[image: image1.wmf]
Број: 02/1424-1
Датум: 09.10.2019.
ДОДАТНЕ ИНФОРМАЦИЈЕ И ПОЈАШНЈЕНЈА

КОНКУРСНЕ ДОКУМЕНТАЦИЈЕ-ОДГОВОРИ НА ПИТАНЈА

Сходно члану 63. Закона о јавним набавкама („ Сл. Гласник РС“ број 124/12, 14/15 и 68/15 у даљeм тeксту: Закон), достављамо одговорe на постављeна питања у поступку јавнe набавкe добара,  ЈН 25/19 – Прехрамбени производи, по партијама:
Питање број 4

„Mолимо Вас да нам појасните зашто тражите да се достави и HACCP и ISO 22000

ЗНАЧЕЊЕ 

- HACCP је систем безбедности хране који се заснива на анализи и контроли потенцијалних биолошких/микробиолошких, хемијских и физичких опасности којима су изложене сировине, могућих опасности при руковању, производњи, дистрибуцији и конзумирању крајњег производа. Његова примена подразумева поштовање стандардних оперативних процедура и упутстава којима се смањују ризици по безбедности хране.

Успоставља, оцењује и контролише опасности које би могле да утичу на безбедност хране,

Систем управља квалитетом и безбедности хране заснован на превенцији,

Сваки запосени је информисан о томе шта, како, када и зашто да се уради у циљу превенције ризика од хране али и своје личне одговорности како би крајњи корисник конзумирао здраву и безбедни храну.

Успостављена хигијенска пракса је од суштинског значаја за праћење стања  током читавог ланца производње хране, од примарне производње до финалног производа. Њеном применом се спречава контаминација и обезбеђује адекватно окружење за руковање храном 

- . ISO 22000 стандард се односи на све организације у ланцу исхране и дефинише захтеве Система управљања безбедношћу хране. Основа овог стандарда су принципи HACCP система за пружање безбедног крајњег прехрамбеног производа.

ISO 22000 је први стандард који могу користити сви чланови ланца снабдевања храном. То укључује и добављаче непрехрамбених производа и услуга, као што су произвођачи опреме и амбалаже, као и даваоци логистичких услуга. ISO 22000 је погодан за организације свих величина и као што је прикладан за пекаре са 10 запослених, тако је прикладан и за међународне произвођаче хране или супермаркете који запошљавају хиљаде радника.
ПИТАЊЕ
Молимо Вас да измените конкурсну документацију и да дозволите да се достави 
HACCP или ISO 22000 јер су то јако слични сертификати и потенцијалне понуђаче тиме излажете непотребном трошку и намећете непотребне услове“
Одговор број 4
Наручилац тражи да понуђачи поседују тражене сертификате услед чињенице да је приликом снабдевања прехрамбеним производима неопходно потребно заштити здравље људи, те да је свака предострожност и додатно обезбеђење оправдано.
Како су се међутим међународни и домаћи стандарди у производњи, управљању прехрамбеним производима у константном усаглашавању и изједначавању, наручилац ће извршити измену, на тај начин што ће се од понуђача захтевати HACCP стандард у складу са Законом о безбедности прехрамбених производа.  Наручилац ће међутим контролу добављача вршити у складу са највишим стандардима и процедурама који се примењују у прехрамбеној индустрији.
Ови одговори чинe саставни дeо конкурснe докумeнтацијe.

Наручилац ћe извршити измeну и допуну Конкурснe докумeнтацијe у свeму како јe навeдeно до сада пруженим одговором – појашњeњима, уз објаву обавештења о продужетку рока за подношење понуда у складу са Законом.

Понуђачи који су упутили понуде до дана објаве овог појашњења своје понуде могу изменити на начин утврђен конкурсном документацијом.
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